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Kartoffelpüree, junge Karotte, Mini-
Brokkoli, Bratensoße
Allergene: 1,7,9

88.00
430 g

RIPPCHEN IN BBQ-SAUCE
gebackener Mais, Kartoffeln aus der
Pfanne, Sesam, grüner Gemüsesalat
Allergene: 10,11

72.00
650 g

CONFIT-ENTENKEULE 
Schlesische Kartoffelklöße,Apfel mit
Zimt, warmer Rotkohl, Bratensoße
Allergene: 1,3,8,10

62.00
400 g

PANIERTES SCHWEINSKOTELETT
salzarme Gurken Salat,
Kartoffelpüree, Dill
Allergene: 1,3,7

59.00
480 g

HÄHNCHEN SUPREME
grüne Spargeln, junge Kartoffeln,
Sauce Hollandaise
Allergene: 7,3

56.00
420 g

RINDFLEISCHBURGER
Rindfleisch, Butterbrötchen, Zwiebel-
Pflaumen-Chutney, Salat, Tomate,
Baconnaisesauce, Gewürzgurke
Allergene: 1,3,7

54.00
300 g

TRADITIONELLES “GZIK
WIELKOPOLSKI”
Ofenkartoffel, Quark, Schnittlauchöl,
Leinöl, eingelegte weiße Rübe
Allergene: 7,10

38.00
260 g

RISOTTO
eingelegter grüner Spargel,
Pastinakenchips, Zwiebeln, Butter,
Parmesan, Weißwein
Allergene: 7,10

52.00
380 g

RAVIOLI
Ricotta, Spinat, Salbei,
Kirschtomaten, Weißwein-Butter-
Emulsion
Allergene: 1,3,7

39.00
260 g

TAGLIATELLE IN EINER
CREMIGEN SAHNESAUCE
Hähnchen, Spinat, getrocknete
Tomaten, Petersilie
Allergene: 1,3,7

42.00
360 g

REISNUDELN MIT HÄHNCHEN 
IN ASIATISCHER SAUCE
Mungbohnensprossen, Mun-Pilze,
Bambussprossen, rote Zwiebel,
Paprika 
Allergene: 1,6,11,15

44.00
 290 g

REISNUDELN MIT GERÄUCHERTEM
TOFU IN ASIATISCHER SAUCE
Mungbohnensprossen, Mun-Pilze,
Bambussprossen, rote Zwiebel,
Paprika 
Allergene: 1,6,11,15

45.00
290 g

KÄSEKUCHEN
gesalzenes Karamell, Vanille,
Früchte
Allergene: 1,3,7

25.00
260 g

WARMER APFELKUCHEN
Vanilleeis, Zimit, Rosmarin,
Butter-Sablé-Keks  
Allergene: 1,3,7

29.00
260 g

BAISER-PAVLOVA 
Creme Chantilly, frisches Obst
Allergene: 1,3,7

29.00
160 g

VANILLE-BRIOCHE
Fruchtmarmelade, gesalzenes
Karamell-Eis
Allergene: 1,3,7

33.00
220 g

KÄSEPLATTE FÜR ZWEI
verschiedene Käsesorten,
Nüsse, Olive,
Orangenmarmelade, Traube,
Honig, Focaccia 
Allergene: 1,3,7,8

65.00
440 g

RAUCHFLEISCHPLATTE FÜR
ZWEI
verschiedene Rauchfleisch,
Nüsse, Focaccia, rote
Zwiebelmarmelade
Allergene: 1,8

62.00
430 g

TATAR VON RINDERFILET  
eingelegte Waldpilze, Schalotte,
Salzgurke, Eigelb, Brot
Allergene: 1,3,7,15

49.00
190 g

GARNELEN IN EINGELEGTER
TOMATEN-SAUCE
Petersilie, Chilli, Knoblauch,
Focaccia
Allergene: 1,2,7

47.00
210 g

GEBACKENE TOMATEN AUF
BUTTERBRÖTCHEN
Frischkäse, konfierte Tomaten,
Oliven, Basilikum, Olivenöl
Allergene: 1,3,7

26.00
160 g

WEISSER SPARGELCREMESUPPE
weißer Spargel, Schnittlauchöl
Allergene: 7

28.00
 300 ml

PELATI TOMATENCREMESUPPE
Zwiebel, Knoblauch, Karotte,
Sellerie, Schnittlauchöl
Allergene: 9

25.00
300 ml

ZWIEBELSUPPE
Parmesan-Toast, Weißwein, Thymian
Allergene: 1,7,12

28.00
300 ml

SAURE ROGGENSUPPE “ŻUREK”
Weißwurst, Bauchspeck,
hartgekochtes Ei
Allergene: 1,3,7,9,10

30.00
 300 ml

ZANDER
schwarze Linsen, Spinat,
Blumenkohlpüree, Sahne-
Zitronensauce, Schnittlauchöl
Allergene: 4,7

79.00
370 g

QUAPPE
Bierteig, Limetten-Sauce,
Kohlsalat, Koriander, Steak Pommes
frites
Allergene: 1,3,4,7

59.00
460 g

HÄHNCHENSTREIFEN
Kartoffelpürre, Kohlsalat
Allergene: 1,3,7

35.00
240 g

FISCHSTÄBCHEN
Pommes frites, Kohlsalat
Allergene: 1,3,4,7

38.00
230 g

SÜSSE HÜTTENKÄSE PIROGGEN 
Vanille-Hüttenkäse,
gefriergetrocknete Himbeere
Allergene: 1,3,7

25.00
230 g

SPAGHETTI
Tomatensauce, Parmesan
Allergene: 1,3,7

24.00
180 g

HÄHNCHEN
Tomaten, Spinat, rot Zwiebel,
Croutons, gemischte Salate, Honig-
Senf-Sauce
Allergene: 1,3,7

39.00
260 g

GEBACKENE RÜBEN
Ziegenkäse, karamellisierte
Pekannüsse, Croutons, gemischte
Salate, Vinaigrette-Sauce
Allergene: 1,5,7,8

39.00
230 g

GEGRILLTER HALLOUMI
Taboulé, eingelegter grüner
Spargel, geröstete Mandeln,
Granatapfel, Kirschtomaten,
Petersilie, Senfsauce
Allergene: 7,10

49.00
350 g
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WHISKY
Glenfiddich 12 YO 30.00

Glen Moray 12 YO 25.00

Glenmorangie 10 YO 42.00

Lagavulin 16 YO 64.00

Bulleit Bourbon 22.00

Paprocky Single Barrel 32.00

Grant’s, Jameson, Jim Beam,
Ballantine’s 18.00

Johnnie Walker Black Label, 
Jack Daniel’s 20.00

Chivas Regal 12 YO 26.00

WODKA
Belveder 16.00

J.A. Baczewski 14.00

Żubrówka Biała  8.00

Finlandia, Żubrówka mit Gras 11.00

Wyborowa, Pan Tadeusz, Bocian 10.00

COGNAC
Martell VSOP 40,00

Hennessy VS 25.00

Metaxa 32.00

RUM
Plantation Barbados 25.00

Havana Club, Bacardi 13.00

GIN
Hendrick’s 24.00

Seagram’s, Finsbury 16.00

Beefeater, Malfy 21.00

TEQUILA
Olmeca Bianco 18.00

Olmeca Gold 18.00

Limonade 0,4 17.00

Frisch gepresster Orangesaft 0,2 22.00

Pepsi, Pepsi Zero, 
7-up, Mirinda 0,2

9.00

Lipton 0,2 9.00

Wasser Krystaliczne Źródło
stilles/sprudel 0,33

9.00

Wasser Aqua Carpatica 
stilles/sprudel 0,33 

12.00

Wasser Aqua Carpatica 
stilles/sprudel 0,75

22.00

Toma Fruschtsaft (Orange,
Schwarze Johannisbeere, Apfel)
0,2

9.00

Tonic 0,2 9.00

Żywiec 0% 14.00

Heineken 0% 14.00

Rot, trocken Wein 0% 18.00

Weiß, trocken Wein 0% 18.00

Prosecco 0% 18.00

Hugo Drink 0%
prosecco 0%, Sprudelwasser,
Holunderblütensirup, Minze,
Limette, Eis

26.00

Mojito Drink 0%
Sprudelwasser, Minze, brauner
Zucker, Limette, Eis

20.00

RESTAURANT AM SEE
ESPRESSO 9.00

ESPRESSO DOPPIO 13.00

AMERICANO 12.00

CAPPUCINO 14.00

FLAT WHITE 16.00

LATTE 14.00

IRISCHER KAFFEE
Espresso, whisky, Schlagsahne,
brauner Zucker

22.00

EISKAFFE
Espresso, Milch, Vanilleeis,
Schlagsahne, gesalzene
Karamellsauce

25.00

HUGO
Prosecco, Sprudelwasser,
Holunderblütensirup, Minze,
Limette, Eis

30.00

APEROL SPRITZ
Prosecco, Aperol, Sprudelwasser,
Orange, Rosmarin, Eis

28.00

ELDERFLOWER COLLINS
Gin, Holunderblütensirup,
Zitronensaft, Tonic, Eis

26.00

WHISKEY SOUR
Jack Daniel’s, Zitronensaft,
Zuckersirup, Eiweiß, Eis

29.00

PASSION STAR
Wodka, Prosecco, Limettensaft,
Vanillesirup, Passionsfrucht,
Eiweiß, Eis

30.00

MOJITO
Bacardi, Sprudelwasser, Minze,
brauner Zucker, Limette, Eis

28.00

LIKÖR

Jagermeister, Becherovka,
Malibu

14.00

Campari 12.00

Limoncello 10.00

Grappa Chardonnay 12.00

RICHMONT TEE
Nach verfügbarem Sortiment
fragen

10.00

WÄRMENDER TEE MIT
HIMBEERSIRUP
Früchtetee, Zitrone, Orange,
Zimit, Nelken, Rosmarin,
Himbeersirup

18.00

Lokales Bier 
(Nach verfügbarem
Sortiment fragen)

19.00

Żywiec 14.00

Żywiec APA, Żywiec
Weizenbier, Żywiec Dunkel 15.00

Heineken 14.00

Cieszyńskie
Pszeniczne(Weizenbier),
Cieszyńskie Porter

17.00

Somersby 4,5% 0.4 L 12.00
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