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TATAR VON RINDERFILET

eingelegte Waldpilze, Schalotte, 49.00
Salzgurke, Eigelb, Brot 196 g
Allergene: 1,3,7,15
GARNELEN IN EINGELEGTER
TOMATEN-SAUCE 47.00
E Petersilie, Chilli, Knoblauch, 210 g
o Focaccia
EE Allergene: 1,2,7
2 BLUTWURST AUF BRIOCHE TN
gg Apfelsalsa, Schnittlauchdl, Ei 18é 5
Allergene: 1,3,6
ARANCINI Mz
Reis, Kiurbisfiillung, Petersilie 29.00
und Birnen-sauce, Chilli 216 ¢
Allergene: 1
KARTOFFELCREMESUPPE
. . 26.00
Majoran, Speckchips 200 g
Allergene: 7,9
PELATI TOMATENCREMESUPPE @
Zwiebel, Knoblauch, Karotte, 25.00
EE Sellerie, Schnittlauchdl 200 g
&= Allergene: 9
a ZWIEBELSUPPE »@
. . . 28.00
Parmesan-Toast, WeiRwein, Thymian 200 g
Allergene: 1,7,12
SAURE ROGGENSUPPE “ZUREK”
WeiBwurst, Bauchspeck, 30.00
hartgekochtes Ei 200 g
Allergene: 1,3,7,9,10
ZANDER
Blumenkohlpiiree, Steinpilze,
(] . . 79.00
o karamellisiertes Gemise, 376 g
fi gerauchertes Paprika-0livendl
::g Allergene: 4,7,9,15
':_ QUAPPE
> Bierteig, Limetten-Sauce, 59.00
;: Kohlsalat, Koriander, Steak Pommes 46é9

frites
Allergene: 1,3,4,7

HAUPTGANGE

RINDERBACKEN

Kartoffelpliree, gebratene Steinpilze
mit Spinat, Demi-Glace-Sauce
Allergene: 1,7,9,15

RIPPCHEN IN BBQ-SAUCE
gebackener Mais, Kartoffeln aus der
Pfanne, Sesam, griiner Gemiisesalat
Allergene: ,10,11

CONFIT-ENTENKEULE
Kirbis-gnocchi, eingelegter Rotkohl,
Demi-Glace-Sauce

Allergene: 1,3,10

PANIERTES SCHWEINSKOTELETT
Sauerkraut, Kartoffelpiliree, Dill
Allergene: 1,3,7

PIROGGEN MIT KARTOFFEL-
KASEFULLUNG

Kartoffeln, Quark, Zwiebeln,
Bauchspeck

Allergene: 1,3,7

HAHNCHEN SUPREME

Brokkoli, Zuckererbse, Mini-Karotten,
Kartoffelpliree, PilzsoRe

Allergene: 7,15

TRADITIONELLES “GZIK »@
WIELKOPOLSKI”

Ofenkartoffel, Quark, Schnittlauchédl,
Leindl, eingelegte weiBe Riibe
Allergene: 7,10

KURBIS-GNOCCHI w@

Mini-Karotten, Zuckererbse, Zucchino,
Parmesansauce

Allergene: 1,3,7

RINDFLEISCH-BURGER
Butterbrotchen, Rindfleisch,
Salat, Tomate, panierte
Mozzarella, Speck, Chipotle-Mayo,
Steak-Pommes

Allergene: 1,3,7

88.00
430 g

72.00
650 g

62.00
400 g

59.00
480 g

35.00
280 g

56.00
420 g

38.00
260 g

39.00
260 g

55.00
380 g

TAGLIATELLE IN EINER HAHNCHENSTREIFEN
CREMIGEN SAHNESAUCE 42.00 Kartoffelplrre, gekochtes Gemise ?;iéa:
Hahnchen, Spinat, getrocknete 360 g Allergene: 1,3,7
Tomaten, Petersilie ..
Allergene: 1,3,7 FISCHSTABCHEN 38.00
EE Pommes frites, Kohlsalat 230 g
REISNUDELN MIT HAHNCHEN 2 Allergene: 1,3,4,7
LA I e S < SUSSE HUTTENKASE PIROGGENS@
<t Mungbohnensprossen, Mun-Pilze, 44.00 | . . N
— . 299 .= Vanille-Huttenkése, 25.00
o» Bambussprossen, rote Zwiebel, 9 et . . 230 g
< paprika gefriergetrocknete Himbeere
a .
Allergene: 1,6,11,15 Allergene: 1,3,7
SPAGHETTI @ T
REI§NUDELN MIT Tomatensauce, Parmesan mé a
GERAUCHERTEM TOFU IN Allergene: 1,3,7
ASIATISCHER SAUCE M 45,00
Mungbohnensprossen, MunTP:lee, 290 g HUMMUS "M
Bambussprossen, rote Zwiebel, . . .
. Aubergine, Zucchino, Zwiebel,
Paprika Spinat, Honi Ki htomat 33.00
Allergene: 1,6,11,15 e~ p}na + ronig, Rirschtomaten, 21é
= frisches Brot 9
. i Allergene: 1,3,8
HAHNCHEN =
Tomaten, Spinat, rot Zwiebel, T ; KASEPLATTE FUR ZWEI i
Croutons, gemischte Salate, zeé g | 2 verschiedene Kasesorten, Nisse,
Honig-Senf-Sauce = Olive, Orangenmarmelade, Traube, 65.00
Allergene: 1,3,7 :: Honig, Focaccia 448 g
.. << Allergene: 1,3,7,8
e GEBACKENE RUBEN“@ '5 g
l:: Ziegenkdse, karamellisierte o N RAUCHFLEISCHPLATTE FUR ZWEI
—1 Pekanniisse, Croutons, gemischte 23é . verschiedene Rauchfleisch, Nisse, 62.00
:f Salate, Vinaigrette-Sauce Focaccia, rote Zwiebelmarmelade 43ég
Allergene: 1,5,7,8 Allergene: 1,8
®
LU/ WARMER APFELKUCHEN
karamellisierte Birne, Pflaumen . . L .
. . 37.00 Vanilleeis, Zimit, Rosmarin,
und Pekanniisse, Salatblatter, . 29.00
. 360 g Butter-Sablé-Keks
Honig-Senf-Sauce Alleraene: 1.3 7 260 g
Allergene: 7,8,10 9 o
[—
5 BAISER-PAVLOVA
g; Creme Chantilly, frisches Obst 29.00
. 160
LISTE DER g Allergene: 1,3,7 9
ALLERGENE VANILLE-BRIOCHE
AUCH AN DER Fruchtmarmelade, gesalzenes
THEKE ERHALTLICH Karamell-Eis igéﬁf

Allergene: 1,3,7
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ESPRESSO 9.00
ESPRESSO DOPPIO 13.00
AMERICANO 12.00
CAPPUCINO 14.00
[FH]
i FLAT WHITE 16.00
[,
<<
< LATTE 14.00
LEBKUCHEN-LATTE
Espresso, Milch, gewiirzter 24.00

Sirup, Schlagsahne

IRISCHER KAFFEE
Espresso, whisky, Schlagsahne, 22.00
brauner Zucker

RICHMONT TEE
Nach verfiigbarem Sortiment 10.00
fragen

WARMENDER TEE MIT

HIMBEERSIRUP

Friichtetee, Zitrone, Orange, 18.00
Zimit, Nelken, Rosmarin,

Himbeersirup

WARMENDER ROIBOSSTEE
Apfel, Birne, Orange, Ingwer, 18.00
Rosmarin, Gewilrzsirup

WARME GETRANKE

GLUHWEIN 24.00

WAR ES LECKER?

BLEIBEN SIE
LANGER BEI UNS

SHOTS (40ML)

WHISKY
Glenfiddich 12 YO
Glen Moray 12 YO
Glenmorangie 10 YO

Lagavulin 16 YO
Bulleit Bourbon
Paprocky Single Barrel

Grant's, Jameson, Jim Beam,
Ballantine's

Johnnie Walker Black Label,
Jack Daniel’s

Chivas Regal 12 YO

WODKA
Belveder

J.A. Baczewski
Zubréwka Biata
Finlandia, Zubréwka mit Gras

Wyborowa, Pan Tadeusz, Bocian

COGNAC
Martell VSOP

Hennessy VS
Metaxa

RUM
Plantation Barbados

Havana Club, Bacardi

GIN

Hendrick's
Seagram’s, Finsbury

Beefeater, Malfy

TEQUILA
Olmeca Bianco

Olmeca Gold

30.00
25.00
42.00
64.00
22.00
32.00

18.00

20.00

26.00

16.00
14.00

8.00
11.00

10.00

40,00
25.00
15.00

25.00
13.00

24.00
16.00
21.00

18.00

18.00

LIKOR Limonade 0,4 17.00
Jagermeister, Becherovka, 1400 Frisch gepresster Orangesaft 0,2 22.60
& Malibu S Pepsi, Pepsi Zero, 9.00
o = _ - .
= Campari 12.00 =§ 7-up, Mirinda @,2
< = Lipton 0,2 9.00
Limoncello 10.00 L
“ Wasser Krystaliczne Zrédto 9.00
Grappa Chardonnay 12.00 E stilles/sprudel 0,33 .
E Wasser Aqua Carpatica 12.00
eRailesRETer = stilles/sprudel @,33 ’
(Nach verfiigbarem 19.00 g Wasser Aqua Carpatica 2200
SRR = stilles/sprudel 0,75 )
<<
Zywiec 14.00 Toma Fruschtsaft (Orange,
. . Schwarze Johannisbeere, Apfel) 9.00
ac Zywiec APA, Zywiec )
= Weizenbier 1506 '
@ Tonic 6,2 9.00
Heineken 14.00
. L HUGO
Cieszynskie
Pszeniczne(Weizenbier), 17.00 Prosecco, ?prudglwasselj, 30.00
Cieszynskie Porter Holunderblitensirup, Minze,
Limette, Eis
Somersby 4, 5% 0.4L 12.00 APEROL SPRITZ
Prosecco, Aperol, Sprudelwasser, 28.00
. Orange, Rosmarin, Eis
Zywiec 0% 14.00
GREEN MARTINI
Heineken 0% 14.00 o, Martini Bianco, Lipton Green, 26.00
x |imette, brauner Zucker, Eis
Somersby 0% 12.00 =
g ELDERFLOWER COLLINS
w Rot, trocken Wein 6% 18.00 Gin, Holunderbliitensirup, 26.00
§ Zitronensaft, Sprudelwasser, Eis
N WeiBl, trocken Wein 0% 18.00
) WHISKEY SOUR
& Prosecco 0% 18.00 Jack Daniel’s, Zitronensaft, 29.00
b . Zuckersirup, EiweiB, Eis
Hugo Drink 0%
prosecco 0%, Sprudelwasser, 26.00 PASSION STAR
Holunderbliitensirup, Minze, Wodka, Prosecco, Limettensaft, 30.00
Limette, Eis Vanillesirup, Passionsfrucht,
EiweiB, Eis
Mojito Drink 0%
Sprudelwasser, Minze, brauner 20.00 MOJITO
Zucker, Eis Bacardi, Sprudelwasser, Minze, 28.00

Limette,

brauner Zucker, Limette, Eis
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